
 

COCKTAIL CENA 1 
RESTAURANTE MOO 

 

 

Snacks: cuatro aperitivos sólidos para empezar la cena 

Mini verduras con crema de yogurt y soja 

Lionesas con mouse de foie gras 

Blinis con huevas de trucha y crema de rábano picante 

Boquerón con manzana verde 

Croquetas de gamba* 

Chupito de crema de patata con aceite de trufa* 

Brick de bogavante con tomate confitado y albahaca* 

Atun con soja  

Steak tartar 

Bikini tou des tilers trufat* 

Cazuela de albóndigas con guisantes* 

Arroz cremoso con espárragos trigueros* 

Pepito de solomillo con cebolla confitada* 

 

 

Sable bretón con manzana caramelizada 

Bizcocho de chocolate caliente 

Peti-fours 

 

Vino blanco, tinto y cava 

Aguas, refrescos y cerveza 

 

 

 

*servido caliente 

 

 

 

 

 

 

 

 

_ 

 
PRECIO POR PERSONA  
68 EUROS 
7% IVA INCLUIDO 
_ 



 

COCKTAIL CENA 2 
RESTAURANTE MOO 

 

 

Snacks: cuatro aperitivos sólidos para empezar la cena 

Puntas de espárrago con mayonesa de cítricos 

Croquetas de gamba* 

Tosta de pan de higos con foie gras 

Tosta de steak tartar 

Taco de atún caramelizado con soja y miel 

Blinis con huevas de trucha y crema de rábano picante 

Raviolis de mango con queso de cabra 

Chupito de guisantes con fruta de la pasión 

Bikini de “tou des tilers”  trufado* 

Langostino en tempura con romescu* 

Enrollado de filete ibérico con salsa de manzana 

Rissoto de setas de temporada * 

Canelón con salsa de ceps* 

Meloso de ternera a la regaliz* 

 

 

Infusión de frutos rojos con helado de yogurt 

Brownie con cremoso de chocolate 

Peti-fours 

 

 

Vino blanco, tinto y cava  

Aguas, refrescos y cervezas 

 

 

*servido caliente 
 

 

 

 

 

 

_ 

 
PRECIO POR PERSONA  
78 EUROS 
7% IVA INCLUIDO 
_ 

 



 

COCKTAIL CENA 3 
RESTAURANTE MOO 

 

 

Snacks: cuatro aperitivos sólidos para empezar la cena 

Croqueta de gamba* 

Lionesas de con mouse de foie gras 

Virutas de jamón ibérico 

Anguila ahumada con puré de limón 

Atún caramelizado con miel y soja 

Verduras en tempura con romescu 

Royal de marisco con huevas de trucha 

Chupito de patata con aceite de trufa* 

Steak tartar 

Enrollado de filete ibérico con puré de pera* 

Canelón con salsa de ceps* 

Liebre a la royal/ rabo de buey * 

Melosa de ternera * 

 

 

Infusión de frutos rojos con helado de yogurt 

Brownie con cremoso chocolate 

Peti-fours 

 

 

Vino blanco, tinto y cava 

Aguas, refrescos y cerveza 

 

 

*servido caliente 
 

 

 

 

 

 

_ 

 
PRECIO POR PERSONA  
88 EUROS 
7% IVA INCLUIDO 
_ 

 

 

 


